iDICH ANTIBAKTERIELLE MESSERSERIE

Traditionsmarke der Profis

D - Dauerhafter antibakterieller Schutz durch Edelmetall-lonen. Hygienischer Schutz gegen Kreuzkontamination und
Ruckinfektion. Angenehm samtiger, ergonomischer Griff ohne Abrieb und Spaltenbildung. Zukunftsweisende Technik
fur hochste Hygiene.

GB - Permanent antibacterial protection with precious metal ions. Hygienic protection against cross-contamination
and re-infection. Pleasant smooth, ergonomic handle, without any abrasion or formation of cracks.

F — Protection antibactérienne durable grace aux ions de métal précieux. Protection hygiénique contre la contamina-
tion croisée et la rétro-infection. Manche au toucher velouté agréable, ergonomique, résistant a I'abrasion et a la
formation de fissures.

I - Protezione duratura contro i batteri grazie agli ioni del metallo nobile. Protezione igienica contro infezioni e conta-
minazioni incrociate. Impugnatura ergonomica e piacevolmente vellutata senza sfregamento e formazione di fessure.
Tecnologia del futuro per massima igiene.

ES - La serie de cuchillos SteriGrip poseen una proteccion especial antibacteriana duradera ionizada. Protecciéon
higiénica contra la contaminacion cruzada y la reinfeccion de los alimentos.

D — UNSERE STERIGRIP MESSER
SteriGrip Messer — kompromisslos in Funktion und Sicherheit. 1 Polierte, korrosionsbestandige, schnitthaltige Klinge.

2 Keine Spaltenbildung und abriebfreier Kunststoff. 3 Sicherheit durch Fingerschutz und Daumenauflage. 4 Sicherer, rutschfester
Griff mit samtiger Oberflache. 5 Dauerhafter antibakterieller Schutz durch Edelmetall-lonen.

GB - OUR STERIGRIP KNIVES

SteriGrip knives — we do not make any compromises when it comes to function and safety. 1 Polished, corrosion-resistant blade.
2 Seamless connection and abrasion-proof plastic. 3 Safety through finger guard and thumb rest. 4 Safe, anti-slip handle with
velvety surface. 5 Durable antibacterial protection by means of precious metal ions.

F - NOS COUTEAUX STERIGRIP

Les couteaux SteriGrip fonctionnels et d’'une qualité sans faille. 1 Lame polie résistant a la corrosion. 2 Matériau résistant a
I"abrasion, pas de formation de fissures. 3 Sécurité grace au protége-doigt et au repose-pouce. 4 Poignée sire et antidérapante
avec surface veloutée. 5 Protection antibactérienne durable grace aux ions de métal précieux.

| — NOSTRI COLTELLI STERIGRIP

Coltelli SteriGrip — funzionalita e sicurezza senza compromessi. 1 Lama lucida resistente alla corrosione. 2 Plastica antiabrasione
serrata all'acciaio senza fessure. 3 Sicurezza attraverso un‘ampia protezione per le dita e I'appoggio per il pollice. 4 Manico
sicuro, antiscivolo con una superficie vellutata. 5 loni del metallo nobile per una protezione antibatterica duratura.

ES - NUESTROS CUCHILLOS STERIGRIP

Los cuchillos SteriGrip — funcionalidad y seguridad sin fallos. 1 Hoja pulida y resistente a la corrosion. 2 No se forman fisuras o
grietas en el mango. 3 Seguridad para los dedos gracias a su forma curvilinea. 4 Mango seguro y antideslizante con superficie
aterciopelada. 5 Proteccién antibacteriana duradera gracias a los iones de metal precioso.
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8 6006 18 18cm=7"

8 6006 21 21 am = 81" \ o~ |

8 6006 24 24 cm = 9%2"

STECHMESSER STICKING KNIFE . COUTEAU A SAIGNER . COLTELLO SCANNARE . CUCHILLO SANGRADO

AUSBEINMESSER BONING KNIFE . COUTEAU A DESOSSER . COLTELLO DISOSSARE . DESHUESADOR
86368 13 13 cm=5"
86368 15 15cm=6"

AUSBEINMESSER BONING KNIFE . COUTEAU A DESOSSER . COLTELLO DISOSSARE . DESHUESADOR

8 6368 13K 13cm=5"
8 6368 15K 15cm=6"
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AUSBEINMESSER, KULLENSCHLIFF BONING KNIFE, KULLENSCHLIFF . COUTEAU A DESOSSER, LAME ALVEOLEE .
COLTELLO DISOSSARE, CON ALVEOLI . DESHUESADOR, HOJA CON ALVEOLOS

86981 13 13cm=5" flexibel flexible . flexible . flex . flexible
86981 15 15cm=6"

86982 13 13cm=5"
86982 15 15cm=6"

86991 13 13cm=5"
86991 15 15cm=6"

8 6981 13K 13cm=5"
8 6981 15K 15cm=6"

AUSBEINMESSER, KULLENSCHLIFF BONING KNIFE, KULLENSCHLIFF . COUTEAU A DESOSSER, LAME ALVEOLEE .
COLTELLO DISOSSARE, CON ALVEOLI . DESHUESADOR, HOJA CON ALVEOLOS
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8 6982 13K 13cm=5" semi-flexibel semi-flexible . semi-flexible . semi-flex . semiflexible
8 6982 15K 15cm=6"

AUSBEINMESSER, KULLENSCHLIFF BONING KNIFE, KULLENSCHLIFF . COUTEAU A DESOSSER, LAME ALVEOLEE . COLTELLO
DISOSSARE, CON ALVEOLI . DESHUESADOR, HOJA CON ALVEOLOS

86991 13K 13cm=5" steif stiff . rigide . rigida . rigido

8 6991 15K 15cm=6"

AUSBEINMESSER, KULLENSCHLIFF BONING KNIFE, KULLENSCHLIFF . COUTEAU A DESOSSER, LAME ALVEOLEE . COLTELLO
DISOSSARE, CON ALVEOLI . DESHUESADOR, HOJA CON ALVEOLOS

8 6425 21 21 cm = 8%"

ZERLEGEMESSER BUTCHER KNIFE . COUTEAU A DECOUPER . COLTELLO SEZIONARE . CUCHILLO PARA DESPIECE

8 6425 21K 21 cm = 8%"

ZERLEGEMESSER, KULLENSCHLIFF BUTCHER KNIFE, KULLENSCHLIFF . COUTEAU A DECOUPER, LAME ALVEOLEE . COLTELLO
SEZIONARE, CON ALVEOLI . CUCHILLO PARA DESPIECE, HOJA CON ALVEOLOS

8 6348 21 21 cm = 82"
8 6348 23 23cm=9"
8 6348 26 26 cm = 10"
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BLOCKMESSER BUTCHER KNIFE . COUTEAU DE BOUCHER . COLTELLO FRANCESE . CUCHILLO CARNICERO

86385 21K 21 cm = 82" K

BLOCKMESSER, KULLENSCHLIFF BUTCHER KNIFE, KULLENSCHLIFF . COUTEAU DE BOUCHER, LAME ALVEOLEE . SCIMITARRA,
CON ALVEOLI . CUCHILLO CARNICERO, HOJA CON ALVEOLOS

8 6369 18K 18cm=7"
k ho..‘;:’i‘

SORTIERMESSER, KULLENSCHLIFF TRIMMING KNIFE, KULLENSCHLIFF . COUTEAU A DECOUPER, LAME ALVEOLEE .
SCIMITARRA STRETTA, CON ALVEOLI . CUCHILLO DESPIECE, HOJA CON ALVEOLOS
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8 6035 23 23cm=9"
8 6035 26 26 cm = 10"
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AUFSCHNITTMESSER SLICER . COUTEAU A JAMBON . COLTELLO AFFETTARE . CUCHILLO PARA JAMON
8 6036 26 26 cm = 10"
8 6036 30 30 cm = 12"
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AUFSCHNITTMESSER SLICER . COUTEAU A JAMBON . COLTELLO AFFETTARE . CUCHILLO PARA JAMON

86151 26 26 cm = 10"

UNIVERSALMESSER, WELLENSCHLIFF UTILITY KNIFE, SERRATED EDGE . COUTEAU UNIVERSEL, TRANCHANT ONDULE .
COLTELLO UNIVERSALE, SEGHETTATO . CUCHILLO UNIVERSAL, CORTE ONDULADO

86037 30 30cm=12"

[ sm_-—_.'.;.

e

AUFSCHNITTMESSER, WELLENSCHLIFF SLICER, SERRATED EDGE . COUTEAU A JAMBON, TRANCHANT ONDULE . COLTELLO
AFFETTARE, SEGHETTATO . CUCHILLO PARA JAMON, FILO ONDULADO

86391 36 36 cm=14"
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AUFSCHNITTMESSER, KULLENSCHLIFF SLICER, KULLENSCHLIFF . COUTEAU A JAMBON, LAME ALVEOLEE . COLTELLO
AFFETTARE, CON ALVEOLI . CUCHILLO PARA JAMON, HOJA CON ALVEOLOS
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